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MARITAGE

DOMAINE LA GRANGE A JULES

100 route des Daviets - 74540 Chapeiry

Au fil des pages...Découvrez notre lieu et laissez-vous charmer par la cuisine de nos chefs, généreuse et
raffinée, mélant créativité et tradition, des mises en bouches aux pieces montées...

Promesse d’émotions et beaux souvenirs
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LA CEREMONIE LAIQUE

LE VIN D'HONNEUR

LES ENTREES

LES PLATS

LES FROMAGES & DESSERTS

LES ENFANTS & ADOS

LA CAVE

CHAMPAGNES & SPIRITUEUX

UN MARAIGE A LA BROCHE

LE MARIAGE "COUP DE COEUR”

LE LENDEMAIN

UN MARIAGE EN HIVER

LES PARTENAIRES

NOS ESPACES

LES CONDITIONS GENERALES
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9€

par personne

En attendant votre arrivée nous accueillons vos invités
de la plus gourmande des fagons !

O'»mw]ufj-r_ er Mu’»ow—rwj_ Me/ WTM o{w‘fow'

MM/ éow&wu frmd'\.e/ :
od—rowmda) a’o[re/ )T[ML ?Lmé/

(r fand chaud -
cafe, The, chocolal vin chaud|

Sous la tente berbére, dans le pré,

sous la pergola ou dans la véranda,
nous trouverons la solution qui vous
ressemble le mieux.
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Vi péfllart an Rogal Seupsl

| bouleille powr 5 & 4 ersonnes

( Maﬂ&rw St FU’W/W)

JMW?(W/ "
K’F [ bouledle pour 3 4 p wwvr%
BFarfwwM

14 € le litre

300€

le fat de 20 litres
80 biéres
soit 3.75€ l'unité

A7 € la bouteille

36 € la bouteille

24 € |a bouteille

32€ la bouteille

O’W“Z;’/ br “T L@é(ﬁw{ L—W 49 € g bouteille

%&)WWW)WWUM
Planc, sodas

18€

Uw»fagw, tir aw \fin Blanc,

exre

26€

Q,ﬁ#mw
aw\/wu%uo }oo{ajf

28€

\\( Pour s o f Honecar
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€‘ Mix tradition + Mix gourmand

par adulte

4’fMa’ & WW W_m") Sans entrée
PW/W o{a qu a,wfrowa?a —
:

Prcom& o{e/ motue [/

par enfant Mariage vivant et convivial

Gourmandise et live cooking

:Pa//ule/? o{e/ omom— ex & saunces WTW 39€
3 CaMzFéJ’ WTIJ’ par adulte

) Mix traditi
C'(MA MM\’_”W‘V‘“, + live coclaxkir:g slhlc?\?v

' EM"'F@ eloe wPF
TMTM&M@&@@(@MW@O{&W, M‘N’é‘“’%’ W‘O{?/WFW"
Mu;/ ﬁ@@mﬁfw faf% oppe, Wini brochelfe aw choi
ar & powrer quadre epicer, (’u‘)’ canard| au poirer, beeuf Thai, lezj_
roﬂu.acor_{_ a,wuj;ow

A A A _nwva/(wﬂand'\w
Guspacha de saison e Sorbel maison




Risollo verde, Sainl Jacques grillees, gressin & las ni

Taj_ /i a{e/ FWW o{e/_re,rre/ an Fow 9»’&)5/) créme a{e/ oeFe&

Taj_a#u o{@wmm) Ta/_{_are/awoarwmj— e
JFJZE Ce?ww/

?Vu&cl'w:”_a/ o{e/ WO{@WWJWero{u %alw)
coulis Faj_& mﬂwj{_@) noi o{@W]‘m

Ty Pressse domble aue igumes grlles, hale vierge

Wl?d’l\b leto&

Ferme o Claisy
L’w&f Faffmj—) (,e?,a’ Wr(;{_w) bowillon J-MM&

18€

21€

18€

18€

14€

20€

14€
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FJJ_ Wua{ex FWOMWWT) ' fwaj—w)
pommes deTorre fondarles Jté?wé):;w womerd

:PMJ&W ?&wl,o-) Wernoltpe @ (a/Tww&&{e& W,
ponnes nilvailes i Unales o oiver, carsffes aner, jus chlarophaplle

(ﬁlwvo{'ﬂ?lmwormﬁj—e/ aflme,réa») WTM@L&/&WW ,
meo{ezfm}dudwéaur@womjm/

M“?VJ—O{@WWO{,WAFW) VMWO{&FM%O{W
Wwfvej_crw%o{@wﬂwmww

Ve clevage Sﬂ.«fré,vw de volaille rilie, jus courl au
'fe,rvnm) )JAW
s furcemend o Uab of"Airy
Ferme de Clavisy
FM— de VW/MT aa}ﬁ/ aw foie wasz) cud en érwd'w)

7 W&WO{M) ﬂmo{&rmﬂm

26€

24€

20€

22€

26€

24€

20€

26€
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CYMW o{e/ WMMoeﬂuv) cltwj_ r\e?/f%w W
Prillal Savarin farci ausfrudls secs

ow

Terrwe/ o{e/ Ome]rre/frm} aw bazilic

*Tous nos fromages sont servis avec un mesclun de salade



Lo Corne o' abondance, Chowe & Wm
(@ erﬁr de 30 pers ) o
—
La Corre ' abondance « Gowrmande %
chave & rugeliv
verrine de sorbels el fruds frais
=t
Cileavi en présenloir
Delice Royal Choco Yraling
Cileans au frudlfrais selon.saison.
Traisier, Tramboisier, Poirier

12€

8€ 12€
1 géteau 2 gateaux
e
Lofuandolegourmarde
Assorlimend de macarons, chouw el wini verrines
= 12€
L Alexandlra

I)uﬂuaa&C)c&)Gwmuiuywoﬁﬁﬁ()uonTZLUM5
amum&awﬁrmw%%uwu 10€

/(—\_/
\/adwmziaw3 Farfww, coulis- azsoriy o€
(‘\_/

(aped Caee 12€

/(—\_/
Weckling cafe i€

9




Exfarls & fdos

| et erfands

19 €

de 3410 ans

S—ameﬂ_e/ a{e/ M W\,é/)
o.w \
eur diSpOs'f' y
V)U??J}’ 0{& \ro-(al,u(y Baby fHop Ur,ve, gr\c:/gde salle de jeu),( ion
S
ow

Fdxj- de FWM' SNt leur sgourtg
de Fwwfrd' ei ol de (ézwma)

de 10 & 15 ans

32 €
HS%'J{-& de sawmon fume

O'\/ouoo{e/Co-M&W

Wedaillon. de foie: Gras

Awéej-r_e/o{e/wwlnw ej_ '[Cwmé/

(uvml&o-rv

Piece de viande rilie

—Pmré a{e/;awmow
(les F%MWW de warfw o de lz?w»e&)

Cileanfondard au chocolal

Je o{WTo{w menu .w{ua_ e
10



Les forfaits indiquent le prix par personne majeure, incluant le vin blanc et le vin rouge servis & volonté jusqu'au dessert.
Toutefois, La Grange & Jules se réserve le droit de limiter la consommation d'alcool en cas d'abus et de comportement

allant & I'encontre de la sécurité et du bon déroulement de la soirée.

W V‘A’W - IGP (((&P I(M/ ?(WMJ'»@;«» - Ceﬂwr a{w le\w:r;w)o

Cépage : 100 % Viognier - Nez floral, puisant , délicatement brioché et vanillé.
Equilibre remarquable avec des notes de fruits frais et de noisette

15€ ah - IGP «Le\fersanlsy les vignobles T oncaliew

Nez complexe mélant des notes fruits rouges , florales et épicées. Bouche ample et fraiche aux arémes d'écorces
,& d’agrumes et de réglisse, avec des tanins soyeux et une finale cacaotée

Ow - Pinel oir - Domaine d Qriane de Tloris

Vin gourmand et équilibré. Belle fraicheur en bouche sur des arémes de fruits rouges et de griotte.

par personne

o Ul de. Loires Sancerre- Dowaine Serge.  alove

Cépage : 100 % Sauvignon - un trés beau vin qui révéle au nez des aromes d'agrumes et de fruits & chair blanche.
En bouche le vin est croquant avec un cété rafraichissant et minéral

C&Tcy o{w —th\wue/ \/au]w?/a& —DO-VWLG/ les @M{M

Cépage : Grenache, Sirah, Cinsault: un vin au nez élégant et racé, marqué par les fruits rouges confiturés. la
bouche révele de I'ampleur et du gras, de la rondeur et de la fraicheur.

W %Mu@—a\aﬁb}krorw—DW(w\/M

Cépage : 100 % Chardonnay - Robe jaune or péle et nez trés riche d'agrumes . Belle attaque , enrobée,
prolongée par une élégante évolution tout en fraicheur.

25€ &F&AWRW-WMk-uTMW@-DWLWM

Cépage : 100 % Syrah. Magnifique vin de caractére aux aromes fumés floraux, fruits noirs, vanille,
cacao et réglisse. Tout en finesse et en élégance; matiére sensuelle veloutée et charnue.

rwfaj%od_/ EW@M@V&F&&JW@: 6€ par pers ——————
Forfudl Badol servie s volonle repas- f soirze 3.5€ par pers Cafe, The, Tfusion
Torfad Badod ;ervée/d/ww&d/?ar_rbr du desserl” 2.5 € par pers 2€ |'unité
?ao{o-d_/ EVWU@(@M&U& 6€ la bouteille

20€

par personne

par personne

11
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Je ?‘M ?mj_ de la maison A,\?,,(Q? € I boutele

élaboré selon la méthode traditionnelle a base de quatre cépages :
la Molette, la Jacquere, I Aligoté et le Chardonnay.

'Ro&éfl'\w& 0{@/ Ld/ . Mm29 € la bouteille

Avec seulement 8 ° dalcool, cette cuvée élaborée selon la méthode ancestrale
est une véritable bonbonniére de saveurs.
A servir de préférence au dessert

Je —Ro?,al/ W millesime, de (a maison | amber] 34 € laboutelle

70% Molette et 30% Altesse,
médaille dor au Concours International de Lyon 2016,
aromes dagrumes tels que le citron, lorange. La vanille vient compléter le bouquet aromatique.

j__e/ MW ?mjr ,LM Lelw 49 € labouteille

Vinification de raisins cultivés dans les Grands Crus de Champagne avec un cépage: 65%
Pinot noir et 35% de Chardonnay. Assemblage de 70% de vins de | année avec
30% de vins de réserve. Elevage 2 a 3 ans en cave.

(rardas

200 € 12 litres
2L/parfum

Poire (Uilliams, Cerpi, Gel 77, Limoncello
‘Rl’bW/Vv DbF{o-Waj-(,co- 75 € Self service / 3 parfums au choix

la bouteille Pina Colada, Mojito, Vodka Citron,
Whisky Coca, Fraise (sans alcool)

la bouteille

R \Jiews, MDM, COZMO, Pr*’M?MO 120 €
12



Imaginez... La nuit commence & tomber, les bougies s'allument. Les
piéces cuisinées par nos chefs se succédent, vos amis vont de
surprises en surprises, surveillent du coin de [ceil le cochon de lait qui
réti & la broche... Ce sera bientét [heure de passer & table
aprés avoir profité pleinement d un soir de féte & la campagne.

#fto;:‘z,l‘:// 3 personnes) é-mj_ We’ O{&fm GM& FW
o oo & rocs pair o'epices, conclimenT frully rouger
Bssorfimen de fewilleles N)iri @w?u wande ow poisson
(5 pieces par personnes) G acho Ay.,o{alw $07] 0{'

Palwsf de orw/{d_ &k, saumnces WTW @FG anbas ’ (wj_ o{e/ Coco JE—:F

G w?ere& aw‘fro-vm?&

Pfocm& o{e/ motrue malfor kg
(,e/ Codmo-w o{e/ Y7 - W;f?fw
- Ferme e Claviy

(I ooolmowo{ey(mj_ro—-{zw(azéfod«&o{w{@f/o{m

‘farww-TWa{ - deme/o{e/wroﬂ_azwawu

’l Pays d'Oc blanc |
Corne d' bordance chow & rougdline pa,f,o{%jm%ng%aw
owGaTmWFr oir | choix wu'fge/o{&awﬁ J eblond | enoir

118 € .
tout compris par adulte

‘ tout compris par ado

6 €



Vous souhaitez une idée plus précise?

Vous projeter dans les saveurs qui feront pétiller votre mariage 7
Avoir une idée réaliste du budget 7
Nous avons imaginé pour vous ce mariage "Coup de Coeur"
composé de nos plats "signatures' .
Mais c'est juste une suggestion, car la réalité de votre mariage, c'est vous !

_L_e/ /’ b a{e/cowr

-

3 parfums au choix-1 bouteille pour 3 personnes
Sodar, jus de Frudls

1 ruj— o{e/ ?{lére/ Fre):m WTW locale
30 litres

Wi Traddion.

10 piéces chaudes & froides / personne

Vi levage
Ferme dle Clawisy

_I}Tbvu o{e/ Fomvw o{e/_r—e,rre/ a,wfow ?m&) créme o{e/ C@Fdx

P lece a{e/ reaw r(;r_ e W.r—ahfémj_ we, —Rb&o‘-”_ o-foraj_ lexr aw Farw\e);w/u

]Drw.ej{_ e a{e&‘fr&vm?w o{e/ nos ré?i,o-wx»

Corne d Abonclance govrnande, Chawe & rougaline, ol frais & rorbels

Cr 0007

iognier - IGP «les dles Blanches» - Cellier cles Charfreu
Sirahe - TOP «le ersandsy les vignobles Foncalion.
MW%JLM Leroir - { coupe

Badod

Cafe

12 €
, 14



Pour prolonger la féte et satisfaire les appétits aiguisés par une nuit de danse, nous vous proposons un buffet
campagnard & déguster en toute convivialité, servi au restaurant ou & emporter et & déguster au gite...
Entre piscine et pétanque !

Rotace de melon & jambor.funs Mousse-au chocolal
are de Charcaferies assorfies M%ﬁﬁ o{&fr@jz
T&VV(IL{’/ r/[e/ maigor, ek aux Fr ' rokek
MWW:{E%% Wini cremes brulées & quam_-”_ @
& composer 501 méme —'— Sorbels assorlis
Tomdles & la WMoy garella, samce pelo Wousse glacze au Cenepi
Taboule libarais Pelds canneles,
Sauumon.Tuns, maison., Toasls grillss Madeleires au miel,

45 €

tout compris par adulte
au restaurant

en livraison au gite,
hors boissons & hors service




2, eqv Hiver

Sortir des sentiers battus, choisir la douceur d’un paysage enneigé, se régaler d'un vin chaud & votre arrivée,

vivre intensément la Haute Savoie en hiver

Maximum 90 personnes
Marmife de Vir chaud
Rl Segoed o Lo Ohigee
Clovgeres il fbondance , ficrar de Disls e Savoie
Gar dfondue Gavoyarde & bar & Hudlres
Grma{e,gmwfm?ar wmwméwrw?a»
Cappuccine-de Courge bullernal au lard fume, servie au chaudron
Escalope dle Foie Cras-poile. , pain depices, corfd de Poires aw vin rouge
% in{aﬂngﬂ
Pihaviers gournand de Canard , confil & magrel oo
wousseline de palales douces wilomnce de logumes dhiver
Corne o fibonclance Gowrmande
Chrow, V)MA?«TW/, verrine o{agruw il cannelle | sorbel mandarire
#H
Rogal el
\/uuéiawk/wgww / Vilewg& S—yxai'\z 22€

Veoupe de Champagne




Arimfeles - framalion DY - of plus-encore.| Ludiwine fovil, - Phofo

Quizz et blind test personnalisé www.ludivineavril.com
Jeux en bois contacteludivineavril.com
Animation enfants 067598 59 80

Christian Pellarin : 06 71 95 81 89

www.animafetes74.com W EFW - ;P(/\,OTB-

thibaudeepeche.com

| es Priscillia Sidlers - Animafion | e & DY 06 66 36 14 35
Delphine Birkel: 06 09 43 0166 EM C@N‘,&F—T_— Uw{é,o— _ Drom ) eroj}oj_w

https://priscilliasisters.wixsite.com/monsite
priscillia.sistersegmail.com www.ema-concepts.com
ema.conceptsegmail.com

C"WW"P{MMLM 06 09 02 6124

)
Renaud 06 04 67 27 36 N T

https://www.coverclub.info/

coverclublyonegmail.com {a/fruﬂ—é@/@ o{e, Ma,rc,d,eﬂ_e/ M%—I l'\,o_-r_el/

74540 Saint Sylvestre 74540 Alby-sur-Chéran
10[ T Emilie Bertholdy 04 50 68 14 14
( :‘] owr 061108 8013 2 minutes en voiture
Novberd Cerin Taxi A/

+33 (0)7 8377 93 51 6 minutes en voiture
0616707177 www.gn-taxi.com  https://annecycitytour.fr

v

borgona Tlowers HW%, Perce - leige  les bulles o Emdlie

11 Bis Rue André Theuriet, 73410Albens 20, av de Cran décoration
74000 Annecy www.fleuronbleu.com 74000 Annecy lesbullesdemilie.com
https://borgona.eu/ 04 79 63 06 46 04 79 63 06 46 06 98 3149 42


mailto:contact@ema-concepts.com
tel:0638882489
tel:+33783779351
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Musique / piste
@ de danse

-12 8-12

Espace Pergola

Ouvert
sur les jardins
pour le
Vin d'honneur

8-12
8-12
6-8
8-16
8-12
8-12
8-12 8-10
8-10
6-8
6-10
6-12
6-10 —



¥l ¥ ag

balangoires parc ombragé chaises hautes fontaine

i v ]

180 pers 250 pers ; ;
assises coktail €cran geant lits bébés

X &y Q

espace enfant cheminée vidéoprojecteur  photobooth

Tarifs Haute Saison
Les samedis soirs du 01/04 au 30/09
& les veilles de jours fériés :
3000€
Les vendredis soirs du 01/04 au 30/09
(hors veille de jours fériés)

2000€

Tarifs Basse Saison®

Les samedis du 01/10 au 30/03:
2000€
Les vendredis du 01/10 au 30/03:

1000€

Le Salon de Jules peut étre privatisé pour une petite réception
(30 personnes maximum)
si la grande salle n'a pas été réservée

Tarif de réservation

Salon de Jules & terrasse privative
500 €

Le montant de la privatisation doit étre réglé le jour de la réservation

19



La disposition des espaces réservés de 14 heures le jour de la prestation & 5 heures le lendemain matin

La mise en place des tables ( nappage, couverts, verrerie) en dehors des éléments de décoration apportés
par vos soins.

La prestation des services de restauration tels que défini dans un devis chiffré établi dans les 3 mois
précédemment la prestation. Cette prestation devra étre d’un minimum de 9000 € , incluant repas &
boissons , quel que soit le nombre de convives, . Ce minimum s’entends en dehors du montant de la
privatisation du restaurant, de la prestation du gite et du buffet du lendemain. (le minimum budgétaire est
ramené & 6000 € du 01/10 au 30/04).

Le service assuré par le personnel du restaurant.

Le ménage des lieux
Frais de SACEM

Votre réservation sera effective & la signature dun contrat dengagement et au versement d' un

ler acompte correspondant & la privatisation du domaine

Pour les réceptions ayant lieu dans la grande salle , il conviendra par ailleurs de verser les acomptes
suivants

- 2éme acompte : 3000 € : 3 mois avant ['événement , & la suite de la constitution du devis.

- 3 éme acompte : 3000 € : 7 jours avant 'évennement ,date & laquelle sera arrété le nombre de

convives définitifs ouvrant & la facturation,

e versement des acomptes sera suspendu en cas de doute avéré quant & l'ouverture des restaurants & la
I td t d de dout tal

date prévue de | évenement)

* Le solde de la prestation, calculé & l'issue de celle ci sera & régler dans les 3 jours suivant la prestation

y.ou A

* en cas de résiliation par le client du contrat signé lors de engagement , les acomptes pergus ne seront
pas remboursés et les acomptes non pergus dans les délais prévus pourront étre réclamés.
* En cas de catastrophe naturelle reconnue par les autorités compétentes, ou d'épidémie empéchant la
tenue de I'événement ( fermeture du restaurant), la prestation sera annulée et/ou repoussée. Les
acomptes ne seront pas remboursés et les deux parties s'engagent & trouver un terrain d’entente, et & faire
de leur possible pour :

- soit trouver une nouvelle date de célébration lorsque cela sera possible.

-soit & émettre un avoir dont les conditions d’utilisations seront statuées au moment de I'émission de

celui ci 2 0






